
 

 

 بار استیشن

شود که به ترین تجهیزات در صنعت پذیرایی و خدمات غذایی محسوب میترین و کاربردیبار استیشن صنعتی یکی از مهم

های  ها و مراکز خدمات نوشیدنی طراحی شده است. این سیستمها، هتلها، رستوران طور ویژه برای استفاده در کافه 

کنند، بلکه به عنوان محوریت اصلی بخش ها فراهم می سازی نوشیدنی ای برای آماده پیشرفته نه تنها فضایی منظم و حرفه 

 .نمایندبار در هر مجموعه غذایی عمل می

های سرد گرفته تا  های تخصصی و نوشیدنیاز انواع قهوه -ها در منوی امروزی با توجه به تنوع بالای نوشیدنی

های صنعتی باید به دقت و با در نظر گرفتن تمام نیازهای عملیاتی انجام شود. یک  طراحی بار استیشن -های متنوع کوکتل

شناسی است که بتواند همزمان نیازهای کارکنان و   بار استیشن مناسب ترکیبی هوشمندانه از کارایی، ارگونومی و زیبایی

 .انتظارات مشتریان را برآورده سازد

 عملکرد بار استیشن 

اتیلن با  استانداردهای ساخت این تجهیزات باید شامل استفاده از مواد اولیه مرغوب مانند استیل ضد زنگ گرید غذایی، پلی 

ای باشد که امکان نظافت چگالی بالا و سایر مواد مقاوم در برابر رطوبت و حرارت باشد. همچنین طراحی آن باید به گونه

 .و ضد عفونی روزانه را به سادگی فراهم کند

های صنعتی با ایجاد جریان  های بزرگ، بار استیشنهای پر تردد یا رستورانهای شلوغ و پر ترافیک مانند کافهدر محیط

ها، نقش کلیدی در رضایت مشتری و سود آوری دهی و افزایش دقت در تهیه نوشیدنی کاری بهینه، کاهش زمان سرویس

تواند تفاوت چشمگیری در کارایی روزانه مجموعه ایجاد  کنند. انتخاب و طراحی مناسب این سیستم میو کار ایفا می کسب

 .نماید

شوند که هر کدام مزایای خاص خود را  ای، مدولار و سفارشی تولید میهای خطی، جزیرهاین تجهیزات در انواع مدل

گذاری روی یک بار استیشن صنعتی با کیفیت نه تنها بازده عملیاتی  دهند. سرمایهبرای فضاها و نیازهای مختلف ارائه می 

 .کندو کار نیز عمل می دهد، بلکه به عنوان بخشی از هویت بصری کسبمجموعه را افزایش می

 های بار استیشن ویژگی

ها وری آن ها را مشخص کرده و سبب افزایش بهرههای خاصی کاربرد آن شود ویژگیوقتی صحبت از بار استیشن می

 .شودمی

 سینک شست و شو  .1

ها به طور معمول باید دارای آب گرم و سرد باشند. وجود سینک برای شست و شوی ابزار واجب است. این سینک

 .تواند به بهداشت بیشتر کمک کندهای جداگانه در آشپزخانه میهمچنین وجود سینک

 محل نگهداری یخ  .2

ها معمولا دارای محلی برای نگهداری یخ  هاست. بنابراین بار استیشنیخ یکی از اجزای اصلی در تهیه بسیاری از نوشیدنی

 .ها ذوب نشوند و همچنین همواره در دسترس باشندبایست سیستم خنک کننده مناسبی داشته باشد تا یخهستند. این محل می

 سطح کار  .3

ها از اجزای لازم و ضروری این محصول است. این سطح باید  یک سطح کار مناسب برای آماده سازی و سرو نوشیدنی

 .قابل تمیز کردن باشد و همچنین مقاومت بالایی در برابر رطوبت و انواع لکه داشته باشد



 

 

 زیبایی در طراحی  .4

های مختلف دکوراسیون داخلی یک های فلزی، این تجهیزات برای تکمیل سبکهای چوبی گرفته تا سازهاز روکش

 .اند و با دیگر تجهیزات تعامل دارندآشپزخانه طراحی شده 

 قابلیت دسترسی  .5

تواند شامل طراحی مناسب قفسه و ابزارهای بار  همه تجهیزات در بار استیشن باید به راحتی در دسترس باشند. این امر می

 .استیشن باشد

 بهداشت و ایمنی .6

به طور کلی این محصول به دلیل ضد زنگ بودن قابلیت شست و شوی مداوم را دارد. همچنین با دارا بودن سینک  

 .شودجداگانه بهداشت کار به خوبی حفظ می

 



 

 

 مشخصات فنی بار استیشن

 جنس: استنلس استیل «

 ابعاد: سفارشی «

 پایه چرخ دار  «

 فریزر یا یخچال در زیر دستگاه «

 دارای سینک برای شستشو  «

 مزایای بار استیشن صنعتی 

 دهی افزایش سرعت و کارایی در سرویس •

ها  سازی نوشیدنی های صنعتی با طراحی بهینه و دسترسی آسان به تمامی تجهیزات و مواد اولیه، زمان آماده بار استیشن

توانند به سرعت و بدون اتلاف وقت حرکت کنند، در رسانند. با چیدمان منطقی فضای کار، باریستاها میرا به حداقل می 

 .یابدهای پر ترافیک، کارایی تیم به شکل چشمگیری افزایش می ها و رستوران های شلوغ مانند کافهنتیجه در محیط

 دهی فضای کار بهبود نظم و سازمان •

بخشند. هر وسیله، از  های اختصاصی، نظم دقیقی به محیط کار میها و نگهدارندهها، قفسه ها با داشتن کابینتاین سیستم

ها و مواد اولیه، جایگاه مشخصی دارد که از شلوغی و سردرگمی دستگاه اسپرسو و شیرهای سرد کننده گرفته تا لیوان

 .دهدها را نیز کاهش میبرد، بلکه احتمال خطا در تهیه نوشیدنیکند. این نظم نه تنها کارایی را بالا میجلوگیری می

 ارگونومی و کاهش خستگی پرسنل •

های طولانی کمتر دچار خستگی شود کارکنان در طول شیفتهای صنعتی باعث میطراحی ارگونومیک بار استیشن

ها از حرکات اضافی و  جسمی شوند. ارتفاع مناسب سطح کار، دسترسی راحت به ابزارها و قرارگیری صحیح دستگاه

کند که در بلند مدت منجر به سلامت بیشتر پرسنل و کاهش  ها جلوگیری میفشارهای غیر ضروری بر کمر و دست

 .شودهای شغلی میآسیب

 ها افزایش کیفیت و یکنواختی نوشیدنی •

ها در دسترس هستند و استانداردهای ای، تمام ابزارهای مورد نیاز برای تهیه نوشیدنیهای حرفه با استفاده از بار استیشن

شود هر بار نوشیدنی با کیفیت یکسان و مطابق با استانداردهای مجموعه  شود. این موضوع باعث میکاری رعایت می

 .سرو شود، که برای حفظ مشتریان و اعتبار برند بسیار مهم است

 سهولت در نظافت و بهداشت  •

شود تمیز کردن اتیلن با کیفیت غذایی( باعث می های صنعتی )معمولا از استیل یا پلیجنس ضد زنگ و مقاوم بار استیشن

آوری باکتری و آلودگی  های تیز از جمع و ضد عفونی کردن آنها آسان باشد. سطوح بدون درز و طراحی بدون گوشه

 .های غذایی از اهمیت بالایی برخوردار استکند، که در محیطجلوگیری می

 های بلند مدتجویی در هزینه صرفه •



 

 

بر باشد، اما در بلند مدت به دلیل دوام بالا، کاهش  اگرچه خرید بار استیشن صنعتی باکیفیت ممکن است در ابتدا هزینه

خطاهای کاری و افزایش سرعت خدمات، بازدهی مالی بهتری دارد. همچنین با جلوگیری از اتلاف مواد اولیه و کاهش 

 .شودجویی می های عملیاتی صرفه خرابی تجهیزات، در هزینه

 .همراه رام استیل باشیداینستاگرام در

ای، تمامی نیازهای یک مجموعه خدمات نوشیدنی را به شکلی بار استیشن صنعتی به عنوان یک راهکار جامع و حرفه 

دهی پیشرفته و  های سازمان دهد. این سیستم با ترکیب هوشمندانه طراحی ارگونومیک، قابلیتمند پاسخ می کارآمد و نظام

گذاری بلند مدت،  کند، بلکه به عنوان یک سرمایههای عملیاتی روزمره را حل میاستانداردهای بهداشتی، نه تنها چالش

نماید. انتخاب یک بار استیشن  و کار ایفا می سهم بسزایی در ارتقای کیفیت خدمات، رضایت مشتری و سود آوری کسب

قابتی صنعت متناسب با نیازهای خاص هر مجموعه، گامی استراتژیک در مسیر توسعه و تثبیت جایگاه در بازار ر

 .شودپذیرایی محسوب می
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